CETTE SEMAINE AUV MENU
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LISTE DES ALLERGENES CONTENUS DANS LES MENUS
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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Fruit Crépe chandeleur Laitage Fruit  bio, Biscuit uf dur mayonnaise X X
Chipolata X X
Les menus sont élaborés par la cuisine centrale de Biganos ils sont susceptibles de changer en fonction des approvisionnements _Jeupl Lentilles
Produits biologiques bic., Fromage X
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Sauté de canard
VENDREDI [S—— M x x
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PERIODE DU 1 AU 5/02/2021 (atiention cetie iste ne prend pas en compte le pain fourni)

LLes recettes sont élaborées dans une cuisine utiisant les allergénes & déclaration obligatoire et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par Futilsation des ustensiles (décret du 11/12/2014)




