LISTE DES ALLERGENES CONTENUS DANS LES MENUS

CETTE SEMAINE AUV MENU & Seas
Menus prévisionnels >3 e
JOURS MENUS | arachides | crustaces | céteri ::;:: Gluten | Lait | Lupin | Molusques | Moutarde | CEufs | Poissons | Soja | Sulfites | Sésame
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11/01/2021 12/01/2021 13/01/2021 14/01/2021 15/01/2021 Charcuterie X
Sauté de dinde X X
Choux rouge ai - LUNDI e
N Charcuterie = | . uxTotg ué Potage de légumes U Carottes rapée Q. | Creme de potiron b?b\. Fromage %
E 0, pommes —
M . . N . . Choux rouge aux pommes X
té de dinde Hach t = | e
a Sau; ‘; s fzc,tu; armgt er Wings de pou[et‘/[ oA B Chipolatas U Filet de lieu dugléré Hachi parmentier végétale %
S ‘indienne végéta ] MARDI «
P Fromage X
e ®iz bio, e Gratin de brocolis au Kiri Ratatouille Poélée de [egumes Laitage X
Potage
Wings de poulet
2 Fromage Fromage a la coupe Fruit Petit suisse Fromage d la coupe MERCRED! Gratin de brocolis X X
Fruit
Beignet X X X
Fruie o, Laitage Bio, Beignet Biscuit Fruit p— x
Chipolata
Les menus sont élaborés par la cuisine centrale de Biganos ils sont susceptibles de changer en fonction des approvisionnements JEUDI Ratatoulle
Produits biologiques &TL.- Petit suisse X
Produits Locaux, ol Biscuit X X
Viande Francaise X Créme de potiron X
Filet de lieu X X
VENDRED! Poélée de ligumes
Fromage X
Fruit

PERIODE DU 11 AU 15/01/2021 (attention cette liste ne prend pas en compte le pain fourni)

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergénes & déclaration obligatoire et au cours du service, il y a des contaminations potentielles par Tutilisation des ustensiles (décret du 11/12/2014)




