CETTE SEMAINE AUV MENU
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BIGQNOS_@

LISTE DES ALLERGENES CONTENUS DANS LES MENUS

Menus prevl‘glonnel:s - JOURS MENUS | Arachides | crustacés | céleri F::::: Gluten Lait Lupin | Mollusques | Moutarde | CEufs | Poissons | Soja | Sulfites | Sésame
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI MNENDREDI
29/03/2021 30/03/2021 31/03/2021 01/04/2021 02/04/2021 Betteraves X
Couscous végétal X
s ) ) LUNDI Semoule X
E Betteraves BiC, Paté ¥F Radis Euf dur mayonnaise Taboulé bic, Biscuit X X X
M b'.'L,‘, Laitage X
boulett - Filet de truite de o X X X
A Couscous, a,w([ o Sauté de veau maretzg’o Pilon de poulet = | Spaghetti Bolognaise Herae ‘[l ¢ g, Sauté de veau %
I végétales o) 4 e o, Landes B MARDI Haricots verts
N 3 } Fromage X
E Semoule bTL-_n Haricots verts b."c,‘, Petit pois Poelée de [égumes Fruit de saison
A Radis
Pilon de poulet
Biscuit Fromage d la coupe Laitage Fromage Laitage MERCRED! Petit pois
Laitage X
Laitage bic, Fruit de saison Purée de fruits bic Potsson davril au Fruit de saison  BIC, PUT: ‘:"“"5
W g QSR Euf dur
d " chocolat ' Pu X X
Spaghetti X X
Les menus sont élaborés par la cuisine centrale de Biganos ils sont susceptibles de changer en fonction des approvisionnements JEUDIL Bolognaise X
Produits biologiques Bf(.-_. Viande Francaise = :r:mage X
atisserie X % X
Produits Locaux, QL Labelrouge  #3 Tebout X
Truite X
VENDREDI oelée de légumes
Péche durable Haute valeur environnementale Fodtede o
Laitage X

Fruit de saison

PERIODE DU 29/03 AU 2/04/2021 (attention cetre liste ne prend pas en compte le pain fourni)

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergénes a déclaration obligatoire et au cours du service, ily a des contaminations potentielles par Futilisation des ustensiles (décret du 11/12/2014)




