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CETTE SEMAINE AUV MENU

- g

BIGQNQé“@

LISTE DES ALLERGENES CONTENUS DANS LES MENUS

i ;e . T A
J A Menus pT’e’VlSlOTlne[:s = JOURS MENUS | Arachides | crustacés | céleri F::::: Gluten | Lait Lupin | Mollusques [ Moutarde |  GEufs | Poissons | Soja | Sulfites | Sésame
LUMDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21/06/2021 22/06/2021 23/06/2021 24/06/2021 25/06/2021 Charcuterie X X
Emincés de poulet X
s . ) LUNDI Haricots verts
E Charcuterie “#* Salade de pates Tarte savoyarde Salade de tomate g, Pastéque Fromage X
Patisserie
M we | Filer & Salade de pates i * X i
A | Emincés de poulet 7 et esturg’et,m .guce Roti de porc aujus ¥= |  Boulettes dagneau Crispi d'or Fillt de poisson dugléré X X X
I Q. dugléré S MARDI —
N X ) Laitage X
E Haricots verts bio,, | Carottes vichy P Pomme de terre au four Semoule Bic, |Poélée de lEgumes 9 Fruit
d Tarte savoyarde X X X
2 X Roti de porc X
5 Fromage Fromage d la coupe Fromage Fromage Laitage but..,, MERCREDI Pomme de terre
Fromage X
Laitage X
Patisserie Fruit de saison Laitage Gourde purée de fruits Biscuit Salade de tomates X
Boulettes d'agneau X X X
Les menus sont élaborés par la cuisine centrale de Biganos ils sont susceptible de changer en fonction des approvisionnements JEUDIL Semoule X
Fromage X
Purée de fruits
Pastéque
Crispior X X X
VENDREDI Potlée de légumes
Laitage X
Biscut X X X

PERIODE DU 21 AU 25/06/2021 (sttention cetre liste ne prend pas en compte le pain fourni)

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant les allergénes a déclaration obligatoire et au cours du service, ily a des contaminations potentielles par Futilisation des ustensiles (décret du 11/12/2014)




