g I B Restauration collective

MENUS DE LA SEMAINE s du 14 au 18 février

MIOS SCOLAIRE

PIQUE NIQUE PIQUE NIQUE
Crépe fromage Surimi mayonnaise  Carottes rapées  Potage de cresson
5] o Tf:mclte cerise Concombre batonnet vinaigrette & local Frai
oisson pane +...  Jambon blanc % ] .
Sand c."l:%'l' d VPF Réti de veau VF Spaghetti
ozTet"l‘;zurre“;; di(:é Sandwich jambon sauce forestiére r«: bolognaise VF
;Oélée de léaumes york beurre fromage (+ fromage a part pour les
. e ae gumes Purée de pomme Poélée de scolaires)
meéridionale persillée de terre tatouill
Chips Chips ratarouitie St Moret
- Yaourt nature : A .
1\ Gouda sucré M"“::!‘:"z ala Créme chocolat &
AN AR
{ [} Gouda Fi Yaourt a boire P
Fruit de saison Purée de |_:>oire»Eﬁ Tarte aux pommes
Fruit de saison Biscuit

Yaourt aromatise
Muffin

Fruit de saison Compote pomme
vanille

Pain + chocolat Pain + fromage

Brique de lait Jus de fruits 100% pur
chocolaté jus

Mini roulé abricot

Pain + fromage

Les 14 allergénes a déclaration obligatoire sont utilisés dans I'atelier de production qui fabrique les repas et peuvent se retrouver de maniére fortuite dans des préparations exemptes de ces allergénes.



