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Feuilleté de chévre 100% Taboulé citronné 20% Rillette de canard + cornichon 50%
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~ ou Ou Toma_te <_an rondelle Terrine de campagne + cornichon
Crépe-au-fromage Salade de pomme de terre, crudité vinaigrette 50%
80%
Saucisse de Toulouse . Escalope de dinde sauce Poisson du jour sauce beurre
Pizza mozzarella .
el curry citron
[
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. Salade verte Gratin de pommes de terre . .
Carottes persillées mm N P Riz basmati
| a la provencgale
St Paulin Yaourt nature sucré Tomme de vache fermiere Cantal jeune mmm
e mmm 3 |la coupe
Fruit de saison 80% Ananas au sirop = 80% Péche au sirop 20%
ou Riz au lait mm _Ou
Ou Poire aux amandes effilées Fruit de saison

Quetsches au sirop 20% /K . 20% /\ /\ /\ (selon arrivage) I 80%
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Flan vanille nappé
caramel
Tranche de brioche

Jus de fruit 100% pur jus Fruit de saison Fromage blanc sucré Brique de lait nature
Pain + Confiture collectif Cookie nougatine Petit beurre Pain + chocolat
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L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques
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