B Restauration collective -\\
Lundi

IU' I l 11/07 au Vendredi 15/07

i ) i Y

Asperge vinaigrette Tomate en salade _ )
— Champignons a la grecque
(|
Réti de beeuf froid Pilon de poulet
Spaghetti bolo végétarienne [ ] I
Potatoes de patate douce Gratin dauphinois FERIE PAS DE REPAS
Yaourt vanille Emmental s ., .
Liégeois chocolat
[

Fruit de saison Cocktail de fruit Fruit de saison mm

]

b J

(Aeﬂl en

Petit suisse aux fruits
Palmito

Fruit de saison Compote pomme fraise Jus de fruits 100% pur jus
Muffin Pik et croque Pain + Fromage

NG [ ]

o o ) .. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



B Restauration collective -\\
Lundi

IU' I l 18/07 au Vendredi 22/07

i ) i Y

Creme de foie + cornichon Salade de lentilles mm . . Melon N
Concombre a la creme Tomate féta
Boulette de boeuf Cordon bleu végétarien Merguez Saute de dinde sauce Filet de merlu sauce
9 9 moutarde beurre citron
Sauce tomate - -
I —— [
Torti Carottes persillées Purée mm . . o
A . Courgettes persillées Riz mmm aux petits léegumes
+ rape ——
Croc lait Comte Edam Buche de chevre Chanteneige
[
Fruit de saison creme caramel mm Compote pomme abricot Purée pomme cassis mm A :
Batonnet de glace vanille

y b y. A

(Aeﬂl en

Yaourt aromatisé
P’ti moelleux marbré

Jus de fruits 100% pur jus Fruit de saison Fromage blanc sucré Brique de lait chocolaté
Tranche de brioche Quatre Quart Galette Bretonne
Pain + chocolat

NG [ ]

o o ) .. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



B Restauration collective -\\
Lundi

IU' I l 25/07 au Vendredj 29/07

i )

Sardine a la tomate

d Y

Carottes rapées mm Rillette de canard +
vinaigrette Macédoine mayonnaise cornichons

Sauté de porc aux olives

Paupiette de veau sauce Filet de poisson meuniére Grignote de Poulet
.‘ ———
forestiere MSC Roti de dinde sce aux olives -
Haricots verts persillés mm Purée de chou-fleur MENU DU SOLEIL Potatoes

Semoule mmm et son bouillon

Flan chocolat s Fromage blanc aux fruits Cantal jeune mmm

Kiri

Fruit de saison mm

Fruit de saison Biscuit Fruit de saison

y b J b

(Aeﬂl en

Purée pomme pruneaux
Gaufrette chocolat

Fruit de saison Compote a boire Jus de fruits 100% pur jus Yaourt a boire
Cake aux pépites de Pain + nutella Pain + Fromage Petit beurre
chocolat

NG [ ]

o o ) .. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



GRS\ \\

Lundi 01/08 au Vendredi 05/08

B Restauration collective

Ium

%

i ) i )

/ Terrine de campagne +

Taboulé citronné mm Radis beurre CEuf mayonnaise cornichon Melon
Mousse de volaille + cornichon
(s/porc)
Crousti fromage Filet de poisson + citron Roti de dinde au jus Veau fagon Osso bucco
[ MSC [ | |

Ravioli a la tomate s

Petit pois A Epinards a la créme
+rapé
—— — s L Pomme de terre persillée
. Poélée méridional
Yaourt aromatise mm -
Vache qui rit mmm Gouda
) Emmental a la coupe
Yaourt nature sucré mmm
Fruit de saison Purée de poire Moelleux au chocolat _ _ Cone glacé caramel beurre
- Fruit de saison salé

y. A

(Aeﬂl en

Fromage blanc sucré Fromage pate ferme Tranche de brioche Brique de lait chocolaté Quatre Quart
Pain

Fruit de saison Banane Gaufre liégeoise Jus de fruits 100% pur jus

NG [ ]

o o ) .. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

Madeleine

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



B Restauration collective

Ium

i )

Salade de lentilles mm

Crépe géante emmental
]

Salade verte mm

Petit suisse aromatisé mm

Fruit de saison

GRS\ \\

08/08

l Lundi

au Vendredi

12/08

Betterave vinaigrette
|

Pasteque

Poisson du jour sauce
beurre blanc
[ ——

Tomate farcie
(contient du porc)

Semoule mm Riz basmati

Tomme de brebis a la

coupe Fromage blanc sucré

Yaourt coco Fruit de saison mm

b

Y

J

Concombre feta

Sauté de beeuf a la
provencale

Carottes vichy mm

Mimolette

Eclair chocolat

A

Jambon blanc s

Frites

Carré frais mm

Liégeois pomme framboise

cassis

Compote de poire

Barre muesli choco

(Aeﬂl en

Roulé chocolat Fromage pate ferme
Pain

Fruit de saison Compote a boire

P’ti moelleux aux pommes

Fruit de saison

Yaourt nature sucré
Petit écolier au chocolat

.. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :

Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise

Tomate mais



B Restauration collective

FERIE

A

15/08

au Vendredi

19/08

Penne sauce creme
champignon
-

Pois chiche mm

Emmental s

Sorbet oasis

a

Salade Waldorf

Poitrine de veau farcie

sauce forestiere
(contient du porc)

Galette brocolis carotte

Camembert mmm

Bavarois abricot

%

Macédoine mayonnaise

Chipolatas
——

Haricots blancs sauce
tomate mm

Petit suisse aromatisé mm

Fruit de saison

Carottes rapées mm

Escalope de dinde sauce
moutarde

Quinoa

Tomme de vache fermiére
mm a la coupe

Créme vanille mm

(Aeﬂl en

Compote de pomme mmm

Gaufrette chocolat

Quatre Quart

Fruit de saison

Fromage pate ferme
Pain
Compote a boire

Pain + beurre

Jus de fruits 100% pur jus

NG

.. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :

Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise




B Restauration collective

Ium

i )

Salade de pomme de terre
crudité

Poitrine de porc tranchée
——

Gratin de chou-fleur

Yaourt aromatisé

Fruit de saison =

AL

GRS\ \\

Lundi

22/08

au Vendredi

26/08

Tomate en salade

Cordon bleu de dinde
-

Carottes persillées mm

Comté a la coupe

Melon

Quiche lorraine

Salade verte

Edam mm

Ananas au sirop

W

\ Compote pomme abric

ot

)

REPAS BRESILIEN

Concombre féta

Merlu sauce beurre citron

Semoule mm et son bouillon

Chanteneige

Cbne glacé vanille chocolat

A

Gaufre liégeoise
Purée de pomme

(Aeﬂl en

Muffin
Fruit de saison

Yaourt a boire
Pain + chocolat

Fromage pate ferme +Pain

Jus de fruits 100% pur jus s/sa

Yaourt nature sucré
Palmito

NG

o o ) .. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



GRS\ \\

Lundi 29/08 au Vendredi 31/08

B Restauration collective

Ium

PIQUE NIQUE PIQUE NIQUE

(Aeﬂl en

Compote a boire
Tranche de brioche

Jus de fruit 100% pur jus
Pain + Confiture

NG [ ]

o o ) .. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



