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Lundi 01/09 au Vendredi 02/09

B Restauration collective
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Concombre Vinaigrette Rillette de canard +
e— cornichon

Poisson du jour sauce

Cordon bleu de dinde beurre citron
)
Macaroni Riz basmati
Babybel Cantal jeune mm

Fruit de saison
(selon arrivage) mm

Batonnet de glace vanille
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Fromage blanc sucré Brique de lait nature
Petit beurre Pain + chocolat

o o ) .. Lintégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



