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( Taboulé citronné mmm \ ( Terrine de campagne +

. Chou blanc vinaigrette
Ou Radis beurre . -
~ ) o CEuf mayonnaise cornichon Ou
Salade de péate avoine tzatsiki Ou o Ou Concombre vinaigrette
— Tomate rondelle en vinaigrette Jambon de Bayonne beurre
Crousti fromage Filet de poisson + citron Roti de dinde au jus
Veau fagon Osso bucco
— MSC I
Ravioli a la tomate mm
. R R Poélée méridionale persillée Frites
L Epinards a la creme
Petit pois
— [
Yaourt aromatisé s
Vache qui rit mmm Goud
ouaa Yaourt nature sucré Emmental & la coupe
Purée de péche mm
Ou Purée de poire Creme vanille mmm
Fruit de saison mm Ou Tarte au chocolat Ou
Cocktail de fruit Fruit de saison au choix Créme chocolat mmm
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Yaourt velouté fruits Fromage pate ferme Tranche de brioche Brique de lait chocolaté Quatre Quart
Pain

Fruit de saison Banane Gaufre liégeoise Jus de fruits 100% pur jus
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L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques
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