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Purée de pomme Flan vanille nappé caramel Fruit de saison
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P’ti moelleux nature
Petit suisse sucré

Palmito Quatre quart Madeleine Pain + fromage
Fruit de saison Yaourt aromatisé Fruit de saison Jus de fruits 100% pur jus

<q/<iicre aintité

Nous traitons les PAI (Projet d’Accueil Individualisé - intolérance alimentaire) sur prescription médicale. L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques
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