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B Restauration collective
IUI I l Lundi 28/11/22 au Vendredi 02/12/22

\/ Potage de Iégumes \

/ Sardine a la tomate \ Salade de pates, crudités . . Salade fond d’artichaut
Champignon thon mayonnaise

Ou Ou Ou Ou
Sardine a I'huile Taboulé citronné Carottes rapées vinaigrette Chou rouge en vinaigrette

Saucisse de volaille

Filet de poulet mmmm——— Filet de poisson mmm sauce

paysanne (avec porc) Omelette NN Ravioli a la tomate .
sauce moutarde crémeuse
|
Petits pois, carottes mma Gratin de courgette Pommepg:asgclclaérgesvapeur Salade verte vinaigrette Purée de potiron cuisinée
Creme caramel Saint Moret Saint Paulin a la coupe Comté a la coupe Vache qui rit

Fruit de saison
Ou
Purée pomme ananas

Péche au sirop Yaourt aromatisé Tarte aux poires Bourdaloue
Ou Purée pomme Ou Ou

Fruit de saison Fruit de saison Flan chocolat
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Banane
Petit beurre

Fromage blanc aromatisé Prince chocolat P’ti moelleux marbré Pain + confiture collectif
Sablé patissier Fruit de saison Purée de poire Jus de fruits 100% pur jus

s/sucre ajouté

Nous traitons les PAI (Projet d’Accueil Individualisé - intolérance alimentaire) sur prescription médicale. L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 00 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



