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Boulgour en salade Betterave vinaiarette Concombre ml vinaigrette Macédoine mayonnaiselm
Ou ou 9 Potage de tomate Ou Ou
Taboulé citronné Asperge vinaigrette Pamplemousse + sucre Poireaux vinaigrette
Omelette au fromage mm Escalope de dinde sauce Cote de porc échine Sauté de veau a la tomate Brandade de morue
échalotes
Poélée ratatouille Coquillette + fromage rapé Cordiale de légumes persillés Riz bamasti Salade verte
Yaourt aromatisé Comté mmm Kiri Fromage blanc sucré Saint Nectaire a la coupe m
Mousse au chocolat mmm R .
. . . . Creme vanille
e éilson - Flan vanille (n): é caramel Amandine aux poires e (s)ztlson - ou
PP Creme caramel

Compote pomme anana5/

K - /K /\ Compote pomme banane /\
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Verre de lait Fruit de saison Jus de fruits 100% pur jus Compote pomme framboise Fruit de saison

Muffin

Tranche de briche Palmito Madeleine Pain fromage pate ferme

T [ ]

Nous traitons les PAI (Projet d’Accueil Individualisé - intolérance alimentaire) sur prescription médicale. L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir 'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques
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