B Restauration collective -\\
Lundi

IU' I l 10/07 au Vendredi 14/07/23

4 ) i

Surimi mayonnaise Tomate en salade Carotte rapéesmml, mais Radis beurre
[
Spaghetti bolognaise Poisson du jour sauce curry Pizza mozzarella Paleron de beoeuf braisé
[
+ rapé Pomme de terre Smiley Salade verte Duo de courgettes persillées FERIE
Yaourt vanille mmm Comte mmm a la coupe Emmental mmm Cantal jeune mmm
. . Liégeois chocolat i i &
Fruit de saison mmm Sorbet g Brownie aux noix de pécan

\ + PIQUE-NIQUE /\ + PIQUE-NIQUE /\ + PIQUE-NIQUE /\
(Aeﬂl en

Fruit de saison Fruit de saison Petit suisse aromatisé
Quatre Quart Pik et croque Sablé patissier

NG [ ]

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

Pain nutella
Fruit de saison

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



GRS\ \\

Lundi 17/07 au Vendredi 21/07

B Restauration collective

Ium

i )

Creme de foie + cornichon Salade de blé Andalouse (i, CEuf mayonnaise Melon Concombremmm, féta
poivrons, petit pois vinaigrette au citron)
Cordon bleu véaétarien Merauez Sauté de dinde sauce Filet de merlu sauce beurre
R6ti de boeuf mmm— 9 9 moutarde citron
- I [

i + rapé Carottes a la créme $ . . :

Torti mmm + rape Puree Haricot beurre persillés Semoule et son bouillon
[ ]

Croc lait St Nectaire EENEEEJ la coupe Edam mmm Petit suisse sucré Chanteneige

Fruit de saison Mousse chocolat Fruit de saison Purée pomme m Batonnet de glace a la vanille
+ PIQUE-NIQUE

+ PIQUE-NIQUE /K + PIQUE-NIQUE /\ + PIQUE-NIQUE /\ + PIQUE-NIQUE /\
(Aeﬂl en

Yaourt aromatisé
P’ti moelleux marbré

Fromage blanc sucré Compote pomme abricot Jus de fruits 100% pur jus Brique de lait chocolaté
Tranche de brioche Pain + chocolat Pain + fromage Galette Bretonne

NG [ ]

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



B Restauration collective -\\
Lundi

IU' I l 24/07 au Vendredj 28/07

Mini roulé fromage Taboulé mm Melon Rosette + cornichon
Chipolatas Omelette au fromage Roti de boeuf Filet de poisson meuniére
[ ]

Gratin de brocolis Poélée de ratatouille Frites gWeufg d’été Purée 3 légumes

Flan chocolat mmm Fromage blanc aux fruits Kiri Cantal jeune mmma la coupe

Fruit de saison mmm Banane Yaourt nature sucré Fruit de saison mmm
+ PIQUE-NIQUE

+ PIQUE-NIQUE + PIQUE-NIQUE + PIQUE-NIQUE + PIQUE-NIQUE
A A V9 A

(Aeﬂl en

Petit suisse sucré
Gaufrette chocolat

Compote de poire Fruit de saison Jus de fruits 100% pur jus Yaourt a boire
Cake aux pépites de chocolat Pain + beurre Mini roulé abricot Petit beurre

NG [ ]

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



B Restauration collective

Ium

GRS\ \\

31/07 au Vendredi 04/08/23

l Lundi

a

Sardine a 'huile

R6ti de porc = Sauce
moutarde a I'ancienne

Semoule = et son bouillon

Buche de chevre

Fruit de saison

+ PIQUE-NIQUE

Salade verte, croutons

Pané aux petits Iégumes

Petits pois

Edam mm

Flan patissier

+ PIQUE-NIQUE

/Thon mayonnaise et tomates\
cerise

Filet de poulet
I

Epinard creme mmm

Fromage blanc sucré

Galette bretonne

+ PIQUE-NIQUE

a

b J

Y

Betterave vinaigrette

Tagliatelle carbonara au

parmesan

Creme vanille mm

Fruit de saison

+ PIQUE-NIQUE

Veau fagon 0sso bucco

Pomme de terre vapeur

Emmental mmm

Mousse chocolat

+ PIQUE-NIQUE

Yaourt nature sucré
Madeleine

(Aeﬂl en

Fruit de saison
Tranche de brioche

Pain + fromage
Jus de fruits 100% pur jus

Compote pomme vanille

Petit prince

Fromage blanc sucré
Sablé patissier

NG

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :

Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise




GRS\ \\

07/08 au Vendredi 11/08/23

B Restauration collective

Ium

l Lundi

Salade lentille

Croque Fromage

Salade verte

Samos

Yaourt coco

Avocat surimi

Poisson du jour sauce beurre

citron

Purée de pomme de terre mmm

Petit suisse sucré

Cone vanille-chocolat

a

Concombrem®, mais
vinaigrette

Tomate farcie
[ |

Riz blanc

Tomme de vache = fermiere
a la coupe

Compote de pomme

+ PIQUE-NIQUE

A 4

+ PIQUE-NIQUE

b

Y

Melon

Sauté de beeuf a la
provencale

Haricots vert persillés mmm

Mimolette

Créme aux ceufs

+ PIQUE-NIQUE

v

Crépe fromage

Jambon blanc

Gratin de blettes

Gouda

Fruit de saison

Fruit de saison
Mini roulé chocolat

(Aeﬂl en

Pain + fromage
Jus de fruits 100% pur jus

Fromage blanc sucré
Banane

Fruit de saison
P’ti Moelleux marbré

Brique de lait chocolaté

Quatre Quart

NG

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :

Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise




B Restauration collective -\\
Lundi

IU' I l 14/08 au Vendredi 18/08/23

d Y

Champignons vinaigrette Quiche fromage Pasteque
Pilon ou Haut de cuisse de Escalope de dinde sauce
poulet Nuggets de blé tomate
| | I
FERME FERIE Galette brocolis/carotte Duo de courgettes persillées Riz basmati
Liégeois chocolat Petit suisse aromatisé Kiri chévre
Fruit de saison mm Fruit de saison Tarte aux fraises

+ PIQUE-NIQUE + PIQUE-NIQUE

b b _

(Aeﬂl en

Yaourt a boire Pain + chocolat Fromage blanc sucré
Petit beurre Verre de lait Palmito

NG [ ]

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



B Restauration collective

Ium

a

Terrine de campagne +
cornichon

R6ti de boeuf I

Gratin de chou-fleur

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Lundi

21/08

au Vendredi

25/08

Radis beurre

Cordon bleu de dinde

Carottes persillées mm

Saint nectaire I 3 |a
coupe

Fromage blanc sucré

+ PIQUE-NIQUE

a

CEuf mayonnaise m

Tarte aux poireaux

Salade verte

Kiri

Compote pomme abricot

+ PIQUE-NIQUE

Repas créole

+ PIQUE-NIQUE

b J

Y

Tomate mimolette

Filet de merlu sauce beurre
citron

Semoule mEet son bouillon

Tomme de vache mmlfermiere
a la coupe

Moelleux chocolat

+ PIQUE-NIQUE

v

A

P’ti moelleux nature

(Aeﬂl en

Jus de fruits 100% pur jus

Fruit de saison
Tranche de brioche

Yaourt nature sucre
Sablé patissier

Pain + fromage
Purée de pomme mm

Fromage blanc aromatise
Galette bretonne

NG

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :

Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise




GRS\ \\

Lundi 28/08 au Vendredi 01/09/23

B Restauration collective

Ium

p S

Feuilleté de chevre Concombre mmm
Gaspacho tomate Melon o
vinaigrette ou

Galopin de veau sauce

Chipolatas échalotes Filet de poulet sauce curry Crousti fromage
I
I
L . Gratin de pommes de terre a I
Carottes persillées mmm Frites la provencale Chou-fleur persillé
Petit suisse sucré Yaourt nature sucré I Ossau Iraty = a |la coupe Rondelé nature

Poire sirop coulis de chocolat Fromage blanc sucré mm Riz au lait carame! mmm

/K + PIQUE-NIQUE /\ + PIQUE-NIQUE /\ + PIQUE-NIQUE /\
(Aeﬂl en

Fruit de saison

Flan vanille nappé carame
Tranche de brioche

Jus de fruit 100% pur jus Fruit de saison Fromage blanc sucré
Pain + Fromage pate ferme Cookie nougatine Petit beurre

NG [ ]

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



