B Restauration collective -\\
Lundi

IUI I l 04.09 au Vendredi 08.09

4 S

: Carotte rapées mma la
Radis beurre . . A o . -
jurassienne (arotte-gruyere-champignons) Salade de pétes, crudités Salade de lentilles vinaigrette Salade Andalouse garicotsvers,
poivrons rouge, mais, olive verte)
Ravioli de boeuf sauce tomate Escalope de dinde au jus Fish Boeuf campagnard Poisson du jour sauce
+ fromage rapé . - hollandaise
[
Salade verte Petits pois Purée de carottes et panais Poélée méridionale Pomme noisette
[ ]
Petit suisse aromatisé St Moret Fromage blanc sucré Morbier s a la coupe Emmental mm
. . Purée pomme fraise Beignet a I'abricot Fruit de saison mmm Creme vanille
Fruit de saison

4 4 y.

(Aeﬂl en

Fromage +Pain
Jus de fruits 100%pur jus

Verre de lait Gouda + pain Yaourt nature sucré Banane
Muffin Fruit de saison P’ti moelleux aux pommes Palmito

NG [ ]

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



