B Restauration collective -\\
Lundi

IU' I l 01/05 au Vendredi 05/05

Tomate en salade

Radis beurre Pasteque
ou Carotte rapéesmmm, mais o

Qu . Concombre ml vinaigrette
Avocat vinaigrette

Beignets de calamars +

Poisson du jour sauce curry Pizza mozzarella Paleron de beoeuf braisé
sauce tartare
FERIE Frites de patate douce Salade verte Duo de courgettes persillées Riz baslmat| aux petits
égumes
Comte mmm a la coupe Liégeois chocolat Cantal jeune mmm Chavroux

Cocktail de fruit

ou Bavarois fruits rouges Flan vanille nappé caramel
. . Poire au sirop Ou Ou
Péche au sirop amande : . . .
Brownie aux noix de pécan Créme aux ceufs

K effilées /\ /K
(Aeﬂl en

Petit suisse aromatisé Yaourt a boire
Sablé patissier Madeleine

Fruit de saison
Pik et croque

Fruit de saison
Quatre Quart

NG [ ]

L'intégralité de nos produits fabriqués dans notre atelier peut contenir I'ensemble de ces 14 allergénes a déclaration obligatoire :
Céréales contenant du gluten - Crustacés - oeufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruits a coques - Céleri - Moutarde - Graines de sésame - Sulfites - Lupin - Mollusques

B Frais 000 Local HEEM Label Rouge M Agriculture Biologique MM Appellation d'Origine Controlée MM Appellation d'Origine Protégée M Indication Géographique Protégée MM Végétarien MM Viande francaise



